
AU PROGRAMME : 

SOIRÉE SPÉCIALE

DU NOUVEL AN

Un repas festif en 4 temps
Un pianiste à la voix envoûtante pour animer la soirée
Un feu d’artifice pour illuminer le ciel de l’Hôtel à minuit

99€
par personne, hors boissons

Mardi 31 décembre 2024
à 19h30

03 21 11 42 42
aagolf.hotel@najeti.comChemin des bois, 62380, Lumbres

Hôtel du Golf de Saint-Omer

NOUS 
CONTACTER

Sur réservation. Package avec chambre possible.
Découvrez au dos le menu de la Saint-Sylvestre.

https://www.google.com/search?q=hotel+lille+nord+najeti&rlz=1C1GCEU_frFR1049FR1049&sxsrf=AJOqlzXA60kN83MFw179lgp0pYeK5mt5kw%3A1679499670650&ei=liEbZOaTJ5ipkdUPmfGHmA4&oq=hotel+lille+nrd+&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQARgAMgcIABANEIAEMgYIABAWEB4yBggAEBYQHjIICAAQCBAeEA0yCAgAEAgQHhANMggIABAIEB4QDTIICAAQCBAeEA0yCAgAEAgQHhANOgQIABBHSgQIQRgAUCBYIGDtCWgAcAJ4AIABRIgBRJIBATGYAQCgAQHIAQjAAQE&sclient=gws-wiz-serp#
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Mise en bouche

Saint-Jacques snackée à l’huile de truffe blanche

Foie gras de canard au Porto, recette de notre chef,

pain aux fruits, confiture de figues

Ballotine de volaille farcie aux écrevisses,

sauce homardine, farandole de légumes

Filet de Dorade Royale, citron caviar,

sauce beurre blanc au champagne, risotto

aux girolles

ou

Sélection de fromages,

parfums de notre région

Douceur d’abricot,

fleur d’oranger et spéculoos

***

***

***

***

Menu Nouvel an

Prix nets TTC, service compris.

La liste des allergènes est disponible à l’accueil.


